
La qualità nei prodotti da forno e non solo …
… La qualità del mangiar bene

GEL QUATTRO

La tradizione di un'azienda italiana



Maurizio e Giuseppe

per essere sempre più forti e competitivi in un mercato che è costantemente in crescita ed evoluzione.

LA NOSTRA SODDISFAZIONE PIU' GRANDE?

"Il riconoscimento da parte dei nostri clienti e dei nostri collaboratori

per l'impegno e il cuore che mettiamo in quello che facciamo."

… MA LA STORIA CONTINUA ...

Una nuova ed entusiasmante "scommessa" ci si è presentata all'alba dell'anno 2018,

quando abbiamo deciso di oltrepassare i nostri confini…

…quando abbiamo iniziato ad abbracciare anche tutta la provincia di Imperia e oltre…

Una nuova interessante realtà e un gruppo molto professionale

ci hanno stimolato, ancora una volta,
a proseguire questo nostro meraviglioso cammino.

Le generazioni presenti da anni nel nostro team ed i nuovi giovani elementi che ci affiancano

 ci stimolano, con le loro idee, a rinnovarci continuamente

Tutto ha inizio nel lontano 1994…

Dopo una lunga collaborazione con la concessionaria dell'epoca

arriva la possibilità di creare qualcosa di nuovo…

Nasce così  GEL QUATTRO SRL , 

Da allora la nostra volontà di crescere e migliorarci non si è mai esaurita

ci ha permesso di arrivare a festeggiare i

 25 anni di attività.

di mettere in pratica le conoscenze acquisite…

un'azienda ormai storica grazie ai suoi valori nell'intera provincia di Savona.

un'azienda che segue i valori e le tradizioni della nostra terra e dei nostri antenati;

e, grazie anche alla forza di un team sempre più affiatato,

...quando abbiamo deciso di varcare i nostri limiti…

Nasce così  GEL QUATTRO IMPERIA SRL .

azienda che porta in grembo l'amore per il nostro territorio e gli  ideali della sorella maggiore.



25 gr. 24 pz. 180° 5/6 min.

120 gr. 26 pz. 190° 1 min.

250 gr. 31 pz. 180° 5 min.

110 gr. 36 pz. 200° 5 min.

100 gr. 36 pz. 220° 5 min.

PANE MALFATTO

PANE TARTARUGA

BOLLO GALIZIANO PRETAGLIATO

CIABATTON

PANINO GRIGLIATO

PANE



100 gr. 32 pz.

100 gr. 32 pz. 200° 5 min.

135 gr. 48 pz.

120 gr. 26 pz. 200° 6 min.

140 gr. 45 pz. 180° 5 min.

solo da scongelare

SCHIACCIATA PRETAGLIATA

PANINO RUSTICO PRETAGLIATO

FOCACCIA INTRECCIATA PRETAGLIATA CON SEMI

CIABATTINA AI CEREALI PRETAGLIATA

BARRETTA AI CEREALI

solo da scongelare



140 gr. 16 pz. 200° 3 min.

125 gr. 16 pz. 180° 3 min.

78 gr. 18 pz. 180° 3 min.

1800 gr. 38 fette

230 gr. 5 pz. 230° 7 min.

FOCACCIA TOAST AI CEREALI

PANE MAXI HAMBURGER

PANINO HOT DOG CON SEMI PRETAGLIATO

PELATONE 13x13

BASE PIZZA BIANCA 

solo da scongelare



700 gr. 5 pz. 180° 6 min.

700 gr. 5 pz. 180° 6 min.

900 gr. 5 pz. 180° 6 min.

100 gr. 20 pz. 180° 5 min.

100 gr. 20 pz. 180° 5 min.

FOCACCIA 30x40 

FOCACCIA INTEGRALE 30x40 

FOCACCINA TONDA 

INTEGRALE AI CEREALI

FOCACCIA AI CEREALI 30x40

FOCACCIA ALLE CIPOLLE 30x40

-  ALLE CIPOLLE

-  AL POMODORO

-  ALLE OLIVE

-  AI FORMAGGI

-  ALLE PATATE

-  ALLE ZUCCHINE

FOCACCINA TONDA…

LINEA SALATO



50 gr. 40 pz. 180° 5 min.

50 gr. 40 pz. 180° 5 min.

300 gr. 14 pz. 220° 5 min.

320 gr. 6 pz. 190° 4 min.

700 gr. 10 pz. 200° 5 min.

MINI FOCACCINE INTEGRALI

MINI FOCACCINE 

DI CECI CON CIPOLLE

FOCACCIA TIPO RECCO

FOCACCIA CAPRESE

FARINATA 30x40



100 gr. 10 pz. 180° 5 min.

2 kg. 6 pz. 220° 40 min.

800 gr. 7 pz. 220° 10 min.

1 kg. 5 pz. 100° 10 min.

1,1 kg. 5 pz. 180° 7 min.

1 kg. 5 pz. 180° 7 min.

TORTA 30x40 o TONDA 

PIZZA 30x40

PIZZA MARGHERITA 30x40

SARDENAIRA 30x40

- DI VERDURE - DI CARCIOFI

- DI ZUCCHINE - DI ZUCCA

FRITTATINE

DI SPINACI DI ZUCCHINE



      24 gr. ca. 170 pz.      200° 20 min.

      13 gr. ca. 310 pz.      190° 18 min.

      15 gr. ca. 270 pz.      190° 18 min.

      15 gr.  200 pz.      180° 8 min.

      15 gr. ca. 200 pz.      180° 8 min.

      17 gr. ca. 150 pz.      180° 8 min.

CHICKENSTICK - 2.5 kg

SALATINI 9 GUSTI MIGNON - 4 kg

MINI PIZZETTE - 4 kg

OLIVE RIPIENE ALLA MARCHIGIANA - 3 kg

MOZZARELLINE PANATE - 2.5 kg

SALATINI 4 GUSTI - 4 kg

HAPPY HOUR



      17 gr. ca. 176 pz.      180° 8 min.

      16 gr. ca. 75 pz.      180° 12 min.

      70 gr. ca. 45 pz.      200° 8 min.

      14 gr. ca. 71 pz.      200° 8 min.

     15/18 gr.   284 pz.      200° 10 min.

MIX FORNO 5 GUSTI - 5 kg

Arancini di riso mignon Delizie formaggio e funghi

Olive all' ascolana Mozzarelline panate

Supplì di riso mignon

NUGGETS DI POLLO - 3 kg

ALETTE ALI BABA’ - 3 kg

FILETTI DI ALICI PANATE - 1 kg

Zucca e carote Spinaci

Rapa rossa

POLPETTE VEGETALI - 1,2 kg



      25 gr. ca. 200 pz.      200° 10 min.

     15/20 gr.   390 pz.      200° 10 min.

     25 gr.   120pz.      200° 10 min.

     25/30 gr.   108 pz.      200° 10 min.

     15/20 gr.   300 pz.      200° 10 min.

Anelli di cipolla Camembert bites

Crocchette di patate

Arancini

Mozzarelline panate

Polpettine di melanzane

Frittatine di spaghetti

MISTO MEDITERRANEO - 5 kg

MIX HAPPY HOUR 6 GUSTI - 6 kg

All'amatriciana Alla carbonara

Broccoli nugget Mini involtini primavera

Jalabite Pollo pops

MIX ARANCINI 3 GUSTI - 3 kg

MIX PANZEROTTINI 6 GUSTI - 3 kg

Alghe

Merluzzo e crostacei

Pizzaiola

Tonno, mozzarella e capperi Prosciutto e mozzarella

Ricotta e salame Spinaci, prosciut. e mozzar.

Patate e rosmarino Speck

Cacio e pepe 

Pomodoro e mozzarella Quattro formaggi

LE SPIZZICHELLE MIX 5 GUSTI - 5 kg



110 gr. 30 pz. 180° 30 min.

30 gr. 230 pz. 180° 20 min.

40 gr. 40 pz. 180° 7 min.

100 gr. 20 pz.

55 gr. 48 pz.

25 gr. 100 pz.

solo da scongelare

solo da scongelare

SFOGLIATELLA NAPOLETANA

PANCAKE

BRIOCHES DA FARCIRE

NORMALE MIGNON

KRAPFEN BURRO VUOTO

BABY KRAPFEN AL CACAO

solo da scongelare

UN PO' DI DOLCEZZA



100 gr. 6 pz.

110 gr. 10 pz.

100 gr. 42 pz.

70 gr. 10 pz.

60 gr. 30 pz.

solo da scongelare

solo da scongelare

solo da scongelare

     1,5 kg.

solo da scongelare

MIGNON

BIANCHI AL CIOCCOLATO

CANNOLI ALLA CREMA

CANNOLI SICILIANI

MIX CROSTATINE

MISTO FROLLA INVERNO

BISCOTTI ESSE

solo da scongelare

solo da scongelare

NORMALI



65 gr. 48 pz. 180° 18 min.

100 gr. 15 pz.

65 gr. 10 pz. 120° 6 min.

1 kg. 1 pz.

500 gr. 1 pz.

  3 min. defrost

solo da scongelare

solo da scongelare

CORNETTO IL MORO

CORNETTO ALBICOCCA SENZA GLUTINE

CROISSANT GIA' COTTI

VUOTI MARMELLATA

SAC A' POCHE ALLA CREMA PASTICCERA

SAC A' POCHE AL PISTACCHIO

CREMA CIOCCOLATO

SAC A' POCHE

CROISSANT



  65/75 gr. 50 pz. 170° 20 min.

80 gr. 60 pz. 170° 20 min.

80 gr. 48 pz. 170° 20 min.

80 gr. 48 pz. 170° 20 min.

80 gr. 48 pz. 170° 20 min.

RIBES E MELOGRANO

CROISSANT VEGANO

VUOTO ALBICOCCA

CORNETTO VEGANO INTEGRALE ALL'ARANCIA

CORNETTO VEGANO TRE FARRI E MORA

CORNETTO VEGANO AVOCADO E POMPELMO ROSA

CORNETTO VENERE VEGANO

LINEA VEGANA



75 gr. 60 pz. 170° 20 min.

1 kg.   12 fette

100 gr. 15 pz.

75 gr. 8 pz.

75 gr. 8 pz.

MUFFIN AL CACAO S/G

BIANCHI AL CIOCCOLATO

MUFFIN ALLA MELA S/G

FAGOTTINO VEGANO AL CACAO

CROSTATA VEGANA ALL'ARANCIA

CORNETTO ALBICOCCA S/G

solo da scongelare

  3 min. defrost

solo da scongelare

solo da scongelare

LINEA SENZA GLUTINE
PRODOTTO GIA' COTTO IN CONFEZIONE ANTICONTAMINAZIONE



420 gr. 6 pz. 5 min.

480 gr. 6 pz. 5 min.

350 gr. 6 pz. 5 min.

350 gr. 6 pz. 5 min.

280 gr. 4 pz. 5 min.

SEPPIE CON PISELLI

BRASATO DI TACCHINO CON PATATE

LINGUINE ALLO SCOGLIO

SPAGHETTI ALLE VONGOLE

RAVIOLI RICOTTA E SPINACI

PIATTI PRONTI



3 kg. 2 pz. 180° 35 min.

2,8 kg. 2 pz. 180° 35 min.

2,8 gr. 2 pz. 180° 35 min.

CANNELLONI RICOTTA E SPINACI

LASAGNE ALLA BOLOGNESE

MELANZANE ALLA PARMIGIANA

PIATTI IN TEGLIA



800 gr. 6 pz.

      1 kg. 10 pz.

      1 kg. 10 pz.

      14 gr. ca. 71 pz.      200° 8 min.

      150 gr. 29 pz.

FILETTI DI ACCIUGHE PANATE IQF - 1 kg

HAMBURGER DI FASSONA 

ANELLI E CIUFFI DI CALAMARO - 4.8 kg

VONGOLE CON GUSCIO - 10 kg

CODE DI GAMBERO SGUSCIATE 10/30 - 10 kg

PESCE, CARNE…



2,5 kg. 5 pz.   Frigg. 3 min.

2,5 kg. 4 pz. 220° 12 min.

2,5 kg. 5 pz.   Frigg. 3 min.

2,5 kg. 4 pz.   Frigg. 3 min.

      2,5 kg. 4 pz.

PATATE 9/9 MCCAIN - 12.5 kg

PATATE 123 MCCAIN - 10 kg

PATATE JULIENNE MCCAIN - 12.5 kg

PATATE BUCCIA MCCAIN - 10 kg

…E VERDURE

SPINACI - 10 kg BIETOLE - 10 kg



SU ORDINAZIONE

PASTA FRESCA

RAVIOLI, TAGLIOLINI, GNOCCHI, TROFIE E PANSOTTI

CON RIPIENI VARI



KETCHUP MONODOSE  12gr

MAIONESE MONODOSE 12gr

OLIO EXTRAVERGINE MONODOSE 10ml

SALE IODATO MONODOSE 10gr

ACETO BALSAMICO MONODOSE

ACETO DI VINO BIANCO MONODSE

SECCO



100 gr. 12 pz. 1 min.

80 gr. 12 pz.

120 gr. 10 pz.

FIOR DI PESCA E AMARETTO

1,2 kg. 1 pz.

      95 gr. 6 pz.

TIRAMISU’ AL MASCARPONE MONOPORZIONE

AL LIMONE

ALL’AMARENA AL CIOCCOLATO

TRANCI

FIOR DI CHANTILLY

FIOR DI CACAO

AFFOGATI

SOUFFLE’ AL CIOCCOLATO MONOPORZIONE

SEMIFREDDO AL TORRONCINO

solo da scongelare

solo da scongelare

solo da scongelare

DOLCI

FIOR DI BOSCO



Cosa c'è di meglio di una gustosa e rinfrescante granita in una calda giornata d'estate?

Busta da 630gr di granita neutra da diluire con 4 litri di acqua e insaporitori concentrati di 

frutta da 1000gr da versare direttamente nel bicchiere.

SMOOTHIES

GRANITE

Tutto il sapore e il buono della frutta tagliata pezzetti, surgelata e pronta all’uso in un comodo 

sacchetto. Zero% di zuccheri aggiunti, massimo nutrimento, massimo sapore.

Cartoni misti di sola frutta o di sola verdura da 15pz x 140gr



      2,5 kg. 300 pz.

      2 kg. 1 pz.

      2 kg. 6 pz.

      10 gr. 70 pz.

BOCCONCINO DAI DAI 

CUBETTO - 2 kg

BISCOTTO CARAMELLATO

GHIACCIO

GELATERIA DAI DAI

TRITATO - 12 kg

BISCOTTI



IL GELATO GOURMET: IL MASSIMO DEL GUSTO E DELLA QUALITÀ

HAI UNA GELATERIA?

Dall'accurata selezione delle materie prime di alta qualità alla ricerca di ricette innovative e piene di gusto.

Queste sono le caratteristiche del gelato Sammontana. 

Una gamma che abbraccia le classiche ricette

della tradizione gelatiera italiana

in un pratico formato pronto all’uso.

Un gelato dai sapori autentici ed equilibrati,

sintesi della passione e dell’esperienza

 aumentando la voglia di gelato 

con un profilo morbido e invitante,

e la bellezza dell'esposizione nella vetrina.

 e va "incontro" al consumatore

con un'originale forma tridimensionale.

Il gelato si presenta 

Una parte del prodotto resta

 al di sopra del bordo della vasca



un nostro agente vi seguirà e, all'interno di un'ampia offerta, vi aiuterà

 ad individuare l'attrezzatura più adeguata per voi 

per chi vuole vendere questa tipologia di prodotto:

alla manutenzione della vetrina e alle fondamentali norme igieniche da rispettare.

DIVENTA NOSTRO CLIENTE

AL TUO FIANCO PER CRESCERE

ATTREZZATURE E VANTAGGI

La scelta della vetrina più adatta è una delle decisioni più importanti 

in funzione degli spazi disponibili, della tipologia di punto vendita e del posizionamento desiderato.

Nell’organizzazione di vendita di Sammontana sono presenti specialisti che ti supporteranno

per creare o indirizzare al meglio la tua gelateria.

 Esperti del settore vi affiancheranno in negozio

per insegnarvi i segreti del mestiere dal giusto posizionamento dei gusti nella vetrina,

 fino alla scoperta di preziose informazioni relative alle temperature ideali per la lavorazione del gelato, 



GEL QUATTRO IMPERIA SRL   (provincia di Imperia e Costa Azzurra)

Reg. Doneghe snc - Taggia

CONTATTI.   Tel: 0184461003        Mail: gelquattroimperia@gmail.com

GEL QUATTRO SRL   (provincia di Savona)

Via Puccini 43 - Spotorno

CONTATTI.   Tel: 019747338        Mail: gelquattro@alice.it

… La tradizione di un'azienda italiana …


